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VSEOBECNE INFORMACIE

Tonnellerie de I'Adour sa nachadza v juhozapadnej casti
Francuzska v Plaisance (oblast’ Gers) v regiéone Strednych
Pyreneji.

Vyrabame dubové sudy pre dozrievajuce vina a destilaty.

Nasa globalna produkcia predstavuje mnozstvo 5000 kusov rocéne
(rézne objemy). Je to Cislo, ktoré nam dovol'uje udrziavat’

vysoku kvalitu vysledkov nasho remesla a poskytovat’ Specialnu
starostlivost’ kazdému jednému sudu pri jeho kompletizacii.
Drevo, ktoré pouzivame, pochadza hlavne zo vzacnych
francuzskych lesov.

Vsetko sa selektuje a nechava odlezat’ v naSom lesoparku

na dobu od 24 do 36 mesiacov.

Pésobime hlavne vo Francuizsku, Taliansku a Spanielsku, ale | Nasleduj nas na webe: WWW.adoLr 1
zakaznikov mame aj v inych ¢astiach sveta (Cile, Juhoafricka

republika, Australia, USA, évajc':iarsko, )

PRIPRAVA DREVA

Odlezanie a vysusenie dreva je najdélezitejSou premennou pre ziskanie dobrého surového materialu pre
konstrukciu sudov.

Robime iba DLHU PRIRODZENU PRIPRAVU na vzduchu pod holym nebom (”a I'air libre”).

Pocasie v naSom regione je vyhodné prave pre tento ucel. Dazd'ové zrazky su hojné (1000mm/rok), su
koncentrované hlavne v mesiacoch jesennych a zimnych, ¢o kontroluje velké mechanické lihovanie
rozspustnych a horkych taninov.

Dazde a letné horu¢avy dovoluju perfektné susenie medzibunkovej vody z drevenych vlakien, €¢o dodava
drevu Strukturalnu stabilitu.

Tento typ pocasia zaist'uje dobru pripravu dreva:

- ziskanie kvalitnej Struktary

- ochudobnenie o fenolové skupiny, enologicky menej zaujimavé

- nastartovanie mikrobiologického dozrievania dosiek, €o ich preduréi pre vyrobu dobrého vina.

V nasom lesoparku su umiestnené iba dosky selektované jedna po druhej podla morfologickej
jednoty a pravidelne prestivané (systém “rotacie dosiek”) - to garantuje najlepsie vysledky.



http://www.adour.fr/
http://www.adour.fr/
http://www.adour.fr/
http://www.facebook.com/TonnelleriedelAdour

OHYBANIE DOSIEK

Tento proces robime pre dosiahnutie
ohybnosti LIGNINU (’kostra” dreva), aby sme
mohli dosku upravit’ do optimalnej pozicie
pre jej napasovanie k ostatnym upravenym
doskam.

Startujic od tohto bodu je potrebné si
uvedomit’ dolezitost’ riadenia ohrevu v tomto
procese.

Ohybanie moéze byt dosiahnuté:

s OHNOM alebo
s PAROU (ako preferujeme my)

S touto technikou, ktora vychadza z nasho
desatroéného a Specifického know-how,
dosiahneme rézne vysledky:

- prevencia prvého efektu opalenia
dosiek (uz schopné vytvarat’ aromatické
prekurzory);

OHYBANIE PAROU

VYPALOVANIE SUDOV

Vypalovanie je moment, ked’ sa rozhodne budtica

kL 7
b cesta sudu.
al , Verime, Zze nase odborné znalosti a presnost’ nam
! dovoluju tvarovat’ sudy tak, aby obohatili vino,
ktoré v nich bude ulozené bez zmeny jeho
/’ , charakteristickych éit a povodnej odrody.

Opalovanie (ktoré reaguje na dve premenné:
kalorimetria a doba expozicie) moéze byt’

' 3§ vykonané:
b s OHNOM
s alebo
» ¢ nad PAHREBOU
. S touto technikou sa vlakna v hibke dosiek jemne
¥

menia. Taniny z dreva sa tak 'ahko extrahuju
| do vina.

- zlepSenie luhovania najhorkejsich taninov,
ktoré ostanu po prvotnej priprave dreva.
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Nase produkty

SuSenie dosiek 24 mesiacov v otvorenom priestranstve / stredne pevné vlakna /
dosky 27 mm

Vhodné pre liehoviny alebo biele vina s kratkou dobou zrenia (8 - 10 mesiacov)
ZlepsSuje aromaticky profil vina, elegancia a jemnost v dochuti.

GASCOGNE (Franciizsky dub) — Dostupny v: 225 - 228 — 300 - 400

Susenie dosiek 24 mesiacov v otvorenom priestranstve / stredne pevné vlakna /
dosky 27 mm

Vhodny pre vSetky vina s klasickou dobou zrenia (10 - 12 mesiacov)

Podporuje korenistost, zvySuje Struktiru a plnost vina stabilizuje aromaticky
profil vina.

CLASSIC (Franciizsky dub) — Dostupny v: 225 - 228 - 300 - 500 Lts

SuSenie dosiek 30 mesiacov v otvorenom priestranstve / pevné vldkna / dosky
27 mm (alebo 22 mm pri 225/228 It)

Vhodné pre vina pre strednodobé / dlhodobé zrenie (12 - 16 mesiacov)
Rafinované a diskrétne taniny, ktoré reSpektuji vino a ochranuji ovocny vyraz

PREMIUM (Franciizsky dub) — Dostupny v: 225 - 228 — 300 - 400 -
500 - 600 - 700 Lts

SuSenie dosiek 30 mesiacov v otvorenom priestranstve / pevné vlakna / dosky 27
mm (alebo 22 mm pri 225/228 It)

Vhodné pre vina pre dlhodobé zrenie (14 - 18 mesiacov)

Struktirované, zamatové taniny, udel'uji krasu v dlhovekosti, elegancie, vyvazenosti

GRAND CRU (Franciizsky dub) — Dostupny v: 225 - 228 — 300 - 400 -
500 - 600 — 700 Lts

Americky dub (Misssouri) .SuSenie dosiek 24 mesiacov v otvorenom priestranstve /
stredne pevné vlakna / dosky 27 mm

Vhodny pre vSetky vina s klasickou dobou zrenia (10 - 12 mesiacov

Struktirované a sladké taniny, elegantné s typickym vanilkovym vnemom

LIMITED (USA dub z Missouri) — Litre : 225 - 228 — 300 - 400 - 500
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Dostupné pre vSetky nasSe produkty:
- Ohybanie dosiek parou alebo ohnom
- VYPALLOVANIE (Light - Medium - Medium Plus - Strong) nad PAHREBOU alebo s OHNOM

TONNELLERIE DE L’ADOUR je francuzsky vyrobca sudov. Nase sudy st vyrabané iba na objednavku a
dovazené su priamo z Francuzska do cca. 6 tyzdiiov od objednania. Ponikame predpredajné a po predajné
technické -enologické poradenstvo.
PROFIVIN,s.r. o.
Beckovska 32,915 01 Nové Mesto nad Vahom, tel. +421 905403296

E-mail: muller@profivin.sk

PROFIVIN
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DALSIE MOZNOSTI:

Vypalovanie ¢ela

Dreveny stojan na sudy (od 225 do 500 It)

Dreveny stojan — opora pri transporte sudov (vysokozdvizny
600 a 700 It

Vygravirovanie pomocou lasera Vase logo spolo¢nosti

kom) pre sudy od 500-

TECHNICKA PODPORA
S umyslom zalozit’ vzt'ah dlhotrvajucej spoluprace s nasimi zakaznikmi, Tonnellerie de I'Adour
ponuka technickua podporu pred/po predaji prostrednictvom enolégov.

My v Adour verime, ze odborné znalosti v oblasti vina si zakladom pre “zachytenie” cielov
kazdého producenta vina.
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OBCHODNA POZNAMKA
Tonnellerie de I'Adour globalne produkuje okolo 5000 kusov ro¢ne, €0 umoziuje
udrzat’ Cistotu remesla a Specialnu starostlivost’ o kazdy jeden sud.

VYRABAME IBA NA OBJEDNAVKU
a expedujeme priamo z Francuzska.




TONNELLERIE DE L'"ADOUR

Chemin de la Riberotte — 32160 Plaisance du Gers — Francuzsko
Tel.: +33(0)5 62 69 46 75 — Fax : +33 (0)5 62 69 45 46
e-mail : contact@adour.fr - web: www.adour.fr

Beckovska 32,
SK- 915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296,
+421 905 892836




