GAEB

NOXITAN®

Antioxidacny a antibakterialny
pripravok urCeny na aplikaciu do
mustov a vin

Noxitan je kombindacia disiri¢itanu draselného a
elagickych taninov s vysokym antiseptickym a
antioxidacnym ucinkom. Predchadza vytvdraniu
volnych radikdlov, blokuje retazenie oxidaénych
reakcii a zaruCuje absolutnu bezpeénost vo vsetkych
fazach vyroby vina, pri precerpavani aj pocas
stabilizacie, filtracie a plnenia do flias. Vysledky
vyskumu uZ dlho poukazuju, Ze suéinnost SO2 a
taninov velmi rychlo blokuje viazanie kyslika
pritomného v muste a vo vine a umoZznuju
vykonavat kompletnd a Gc¢innd kontrolu oxidaénej
evolucie.

Noxitan napomaha reakcidam medzi antokyanmi a
flavonmi, ktoré su nevyhnutné na stabilizaciu farby
a predstavuju vyznamnu podporu pri dosahovani
findlnej kvality produktu. Experimentalne pokusy s
tymto produktom preukazali, Ze taniny pritomné v
pripravku Noxitan reaguju s kyslikom, pri porovnani
s oxidom siri¢itym, rychlejSie a chrania farbu,
primarne vone a aromatické prekurzory vin. Tento
preparat, vdaka svojej Specifickej a vyvazienej
recepture, zvysuje obsah volného a molekularneho
oxidu siri¢itého, zabezpecuje lepSiu ochranu s
niz8imi aplikacnymi ddvkami SO2. Pri bielom hrozne
Noxitan obmedzuje rast nevhodnych kvasiniek a
baktérii vo fazach predchadzajucich alkoholovému
kvasnému procesu, pri modrych odrodach vinica
chrani antokyany pred oxidaciou a vytvaranim
nevhodnych nestabilnych farebnych zloZiek.
Noxitan sa méze pouzivat v klasickej praskovej
forme alebo v praktickom kvapalnom vodnom
roztoku pod ndzvom Noxitan Liquid.

ZLOZENIE
Disiric¢itan draselny, Elagicky tanin

DAVKOVANIE
10 g/hl dodéava 50 mg/I oxidu siri¢itého
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PROFIVIN

NAVOD NA POUZITIE

Rozpustite potrebné mnoistvo v malom mnozZstve
studenej vody a za staleho precerpdvania vlejte do
rmutu, mustu alebo vina.

SKLADOVANIE
Na suchom a chladnom mieste bez priameho
sInecného svitu.

BALENIE

10 kg vrece

1 kg vrecko v 20 kg kartone
KOD 1365 1364
BALENIE P1ST20 S10
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