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ENOVIT

Aktivator kvasenia

ENOVIT je dusikaty vitaminovy bioaktivator, bohaty
na nutri¢né prvky a rastové faktory, ktory stimuluje
biologicku aktivitu kvasiniek.

ENOVIT umoziuje rychle mnoZenie kvasiniek v ich
najaktivnejSej forme a umoznuje tak nastartovanie
kvasenia. V bielych mustoch, ochudobnenych o
kvasinky po lisovani a odkalovani, urychluje ENOVIT
nastartovanie kvasenia.

ENOVIT  prinosom  vitaminu B  obnovuje
asimilovatelnd rovnovahu ochudobnenych mustov,
mustov z hrozna pochadzajuceho z chudobnych
terénov, mustov z priliS zrelych zberov alebo
zasiahnutych  plesnou  vyZadujucich  znacné
oSetrenie. Neustale obnovovanie kvasinkovej fléry
je  zabezpecené  prinosom  spotrebovanych

PROFIVIN l

DAVKOVANIE
15 -30 g/hl alebo 100 kg produktu.

NAVOD NA POUZITIE

Rozpustite potrebnu ddvku ENOVIT-u vo vode alebo
v kvasenej tekutine a dodajte k celému mnozstvu za
stdlej cirkulacie. Pripadne prevzdusnite.

Poznamka: V pripade prostredia ochudobneného o
kvasinkovi fléru (odkalené alebo odstredené
musty, rmuty a vo vSeobecnosti vSetky produkty
nachylné na to, Ze nemdOziu samé zabezpelit
dokonaly kvasny proces) sa odporuca pouzit
kvasinky ZYMASIL alebo FERMOL.

SKLADOVANIE
Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo
dosahu slne¢ného Ziarenia.

rastovych elementov s ohladom na fakt, Zze po 36
hodindch kvasenia vycerpaju kvasinky nutricné BALENIE
rezervy, s rizikom spomalenia alebo dokonca 1kg vrecka v 20kg kartdne.

zastavenia kvasenia. ENOVIT teda umoziuje ziskat 25kg vrecia.

lepsiu odolnost kvasinkovej flory voci tazkym

podmienkam alkoholového kvasenia a nasledne KOD 449 440
lepSiu transformaciu cukru v mustoch. Vdaka

vitaminu B1 obsiahnutému v ENOVIT-e je produkcia BALENIE S25 P1ST20

keto-kyselin (kyselina pyrohroznova a kyselina alfa-
ketoglutdrovd) pocas alkoholového kvasenia slaba.

Takto ziskané vina sU odolnejsie voci oxidacii a
FREE

stabilizuju rovnovahu volného a celkového SO».

Pouzitie ENOVIT-u sa odporica aj v pripade
zastavenia fermentdcie, ktoré méze vazne ohrozit
kvalitu vina.

ZLOZENIE
FosforeCnan amonny, siran amdnny, vitamin Bl
(tiamin), chemicky inertné filtracné latky.

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK — 915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1C0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ — 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1C0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spolo¢nost je zapisand v obchodnom registri OS Tren¢in, oddiel Sro,
vlozka 19928/R

Spolo&nost je zapisand v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400
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