GAEB

ENDOZYM"® ACTIVE

Pektolyticky enzym na Cdirenie
mustov

Je zndme, Ze hrozno obsahuje prirodné pektolytické enzymy,
schopné Stiepit molekuly pektinu, ktoré stazuju Cistenie mustu,
ale tato prirodna reakcia vyzaduje velmi vela ¢asu.

Pektiny predstavuju asi 50 % koloidnych latok mustu, podielaju
sa na zvyseni jeho viskozity, a tym predlZuji jeho samovolné
Cistenie.

ENDOZYM ACTIVE hydrolyzou Stiepi retazec pektinu a ulahcuje
vytekanie $tavy a zvy3uje vytazok samotoku.

Odkalenie mustu ¢i uz sedimentdciou alebo flotaciou je omnoho
rychlejSie avzniknuté kaly su kompaktnejsie. PouZitie
ENDOZYM-u ACTIVE je taktiez vhodné pri muskatovych
odrodach, ktoré obsahuju vela pektinu a tazsie sa Cistia, filtracia
je potom mnohondsobne [ahsia.

ENDOZYM ACTIVE je obzvlast velmi uzito¢ny, ak pracujeme pri
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oranzovych odtiefiov vo vinach. Enzymy AEB sa ziskavaju z
kmeriov Aspergillus niger, ktoré neprodukuju antokyanazu.

Celkovi mieru aktivity enzymu, ktora je uvedena pre kazdy
pripravok, mozno vyjadrit ako: Celkova hodnota UP (U / g), ktora
predstavuje mieru aktivity enzymu vyplyvajucu zo suctu
jednotlivo meranych aktivit PL, PG, PE.

DAVKOVANIE
1-4gna 100 kg hrozna alebo 1 hl mustu

Minimalna indikovana déavka je zavisla od  teploty mustu alebo
pomletého hrozna. ZvySovanim davky je mozné upravovat
nepriaznivy vplyv nizsich teplot.

vyssich teplotach a riskujeme velmi rychly Start kvasenia, ktoré

by mohlo znemoznit Gcinné ¢irenie. SPOSOB POUZIVANIA
V 20 — 30 dieloch nesireného mustu alebo demineralizovanej
ZLOZENIE vody rozriedit alebo aplikovat priamo na pomleté hrozno alebo
do mustu. Aplikovat na zadiatku alebo pocas plnenia nadrze.
Enzymaticka aktivita Aktivita/g L. ;
PL (U/g) 7 000 DODATOCNE INFORMACIE
PE (U/g) 500 SO it vodt s e bt sousivans or
PG (U/g) 3500 Enzymy su odolné voci dévke SO, ktord je beZne pouzivana pri
CMC (U/g) 6,0 vyrobe vina, aj napriek tomu je vSak dobré, aby neboli v priamom
Total UPg(U/g) 11,000 kontakte s roztokom SO..

SKLADOVANIE

Skladujte v originalnom baleni mimo dosahu svetla, v chladnom
a suchom mieste s teplotou pod 20 stupriov Celzia. Nedavajte do
chladnicky. PouZite ihned po otvoreni.

Hodnota je pribliznd a nejde o specifikdciu.

PL (pektinlydza): Stiepi esterifikované aj neesterifikované
pektiny. Toto je zakladnad aktivita enzymov AEB, pretoZe
podporuje velmi vysoku rychlost Cirenia. BALENIE
PE (pektinesteraza): podporuje PG pri Stiepeni pektinu.

PG (polygalakturondza): stiepi iba neesterifikované pektiny. Jeho
enzymaticka aktivita funguje v synergii s aktivitou PL a hrd velmi
doélezitu ulohu pri urcovani Cistoty mustu a filtrovatelnosti vina. K6D 1305
CMC (Cellulasa): predstavuje niekolko enzymatickych aktivit,
ktoré v synergii s pektinazou. BALENIE B0,5ST4
uvolfiuju farbiva, taniny a aromatické prekurzory zo Supiek
hrozna.

0,5kg plechovka v 4kg kartone

ENDOZYM ACTIVE je vycisteny od nasledujucich aktivit:

CE (Cinnamyl Esterase): je aktivita nachddzajuca sa v
neocistenych enzymoch, ktord spdsobuje tvorbu prchavych
fenolov, zlucenin, ktoré vytvaraju neprijemné aromatické
nuansy. Ak su pritomné vo vysokych koncentraciach, pripominaju
konsky pot.

Antokyanaza: je sekundarna enzymaticka aktivita, ktora
sposobuje ¢iastocny rozklad antokyanov s naslednym zvySenim
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