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MiniStave 
Drevo v službách vinárov, pri výrobe vín 
osobitného charakteru a   absolútnej 
lahodnosti. Ideálna lamela na obnovu 
Vašich barikových vín 
 
Pôvod: USA 
Drevina: Quercus Alba 
Rozmer: 35x3,5x1 
Praženie: priemerné (prúdením tepla) 
Relatívna vlhkosť: nižšia ako 5 % 
Kovy Fe/Cu: nezistené 
 
Tabuľka vpravo uvádza výsledky senzorickej analýzy pri 
produktoch testovaných pri lúhovaní 90 dní vo víne 
priemernej štruktúry a pri dávkovaní 4 lamely na barik, asi 
2 lamely na hl. Senzorická analýza bola zopakovaná 30,60 
a 90 dní od začiatku skúšku. 
 
SENZORICKÝ PROFIL 
MiniStave svojim postupným prenosom a kvalitou 
suroviny podporuje pomalé vyvíjanie aromatických 
zložiek, a tak dodáva vínu sladkosť a štruktúru. Ovocné 
znaky a znaky sladkého korenie dobre dopĺňajú 
balzamové znaky eukalyptu. Je ideálny na stredne dlhú 
dobu úpravy vín s moderným a medzinárodným profilom. 
 
DÔLEŽITÉ SENZORICKÉ ZNAKY 
MiniStave je ideálny tam, kde už barik a sudy vyčerpali 
svoju schopnosť prenosu a chceme predĺžiť ich použitie 
na nejaké ďalšie úpravy. Používa sa dávkovanie od 1 
lamely do vín stredne-slabej štruktúry až po 4 lamely do 
štruktúrovaných vín a so zvlášť vyčerpaným barikovým 
potenciálom.  
 
DOPORUČENÉ DÁVKOVANIE  
 1-4 MiniStave na barik 
 
BALENIE 

 

 
30 dní 
senzorická 

60  dní 
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90  dní 
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Ovocie 2+ 3 3+ 

 
Boisé 2 1 1 

 
Vanilka 3 2+ 2 

 

Čokoláda 1 1 1 

 
Sladké drievko 2 2 3 

 
Káva 2+ 2+ 2 

 

Grillé (opečený 
chlieb) 

1+ 1 1 
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Plnosť 2 3 3 

 
štruktúra 2+ 3 3 

 
Cukornatosť 4 3 3 

 

Horkosť 1 1 1 
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Dĺžka perzistencie 
(dochuti) 

2+ 3 3 

 
Ovocie 4 3 3 

 
Boisé 1 1 1 

 
Korenie 4 3 3 

LEGENDA 1 2 3 4 

Čuchový 
deskriptor 

neprítomný ľahký priemerný silný 

Chuťový 
deskriptor 

slabý priemerný intenzívny silný 

Dochuťový 
deskriptor 

neprítomný ľahký priemerný silný KÓD 3963 
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