GAEB

MiniStave

Drevo v sluzbach vinarov, pri vyrobe vin
osobitného charakteru a absolutnej
lahodnosti. Idedlna lamela na obnovu
Vasich barikovych vin

Povod: USA

Drevina: Quercus Alba

Rozmer: 35x3,5x1

PraZenie: priemerné (prudenim tepla)
Relativna vlhkost: niz3ia ako 5 %
Kovy Fe/Cu: nezistené

Tabulka vpravo uvadza vysledky senzorickej analyzy pri
produktoch testovanych pri Idhovani 90 dni vo vine
priemernej Struktlry a pri davkovani 4 lamely na barik, asi
2 lamely na hl. Senzoricka analyza bola zopakovana 30,60
a 90 dni od zaciatku skusku.

SENZORICKY PROFIL

MiniStave svojim postupnym prenosom a kvalitou
suroviny podporuje pomalé vyvijanie aromatickych
zloZiek, atak dodava vinu sladkost a Struktdru. Ovocné
znaky aznaky sladkého korenie dobre doplfiaju
balzamové znaky eukalyptu. Je idealny na stredne dlhu
dobu Upravy vin s modernym a medzinarodnym profilom.

DOLEZITE SENZORICKE ZNAKY

MiniStave je idealny tam, kde uz barik a sudy vycerpali
svoju schopnost prenosu a chceme predfZit ich pouZitie
na nejaké dalsie Upravy. PouZiva sa davkovanie od 1
lamely do vin stredne-slabej Struktiry az po 4 lamely do
Strukturovanych vin aso zvlast vyéerpanym barikovym
potencidlom.

DOPORUCENE DAVKOVANIE
1-4 MiniStave na barik
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PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK—915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1CO: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

Spolognost je zapisana v obchodnom registri OS Trenéin, oddiel Sro,
vlozka 19928/R
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PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ— 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spoloénost je zapisana v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400
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