GAEB

BOISELEVAGE dosky
FSM+

Dosky - dubové alternativy

Pouzivanie dreva pri vyrobe vina ma dlhorocnu tradiciu:
od jednoduchej funkcie nadoby sa stal skuto¢nym
nastrojom na zuslachtovanie a charakteristiku vin.

V priebehu c¢asu narast enologickych a analytickych
poznatkov umoznil prehibit mechanizmy pdsobenia
medzi drevom a kyslikom a ich interakciu s
polyfenolovymi latkami; to vSetko objasnilo, aké dolezité
su rOézne povodné oblasti duba, vek stromu, spOsob
suSenia dreva a ako tieto vlastnosti vyrazne ovplyvriuju
oSetrené vino.

Technoldgie vyroby vina na celom svete poukazali na to,
Ze jednym z najdélezitejSich aspektov je vypalovanie
dreva, ktoré striktne ovplyviiuje chut z dévodu vonnych a
chutovych latok, ktoré sa uvolfiuju pocas fazy vyzrievania
vina.

Medzi produktami rady Boiselevage su dosky z
vypalovaného  francizskeho a amerického dubu s
rozmermi cm 95x5x0,7 (francuzsky) alebo 95x10x0,9
(americky). Kombinované pouZitie Boiselevage dosiek a
Microsafe O, (mikro-okyslicovania) umoznuje vytvorit
podmienky velmi podobné tym, ktoré su zreni vina v
barikovych sudoch. Pomalé uvolnovanie zlicenin
charakteristickych pre drevo a vyvazeny prisun kyslika
nastartuju vsetky reakcie, ktoré dodaju vinu hebkost,
objem, telo a zlepsia farebnu stalost ziskanim prijemnych
fialovych ténov. Okrem pozitivnych ucinkov na Struktiru
a stabilitu vina dodavaju dosky aromatické latky s velkym
senzorickym uUc¢inkom. Vina vyzrievané s doskami maju
naznaky, ktoré idu od karamelu po korenie, od ¢okolady
po kdvu, od sladkého drievka po vanilku. Vsetky tieto
vnemy prispievaju k tomu, aby bol buket vina zloZitejsi a
zaujimavejsi. Sezédnne zmeny su délezitym faktorom pri
vyrobe Boiselevage dosiek, preto si spolo¢nost AEB
vybrala miesto, kde sa dubové drevo tradi¢ne zuslachtuje.
Pocas suSenia dreva je vyvoj izoméru z trans na cis
pravidelne kontrolovany, aby sa vyhodnotil dokonaly
index dozrievania dreva.

Vybrali sme 3 druhy praZzenia a 2 r6zne hustoty letorastov
francuzskeho a amerického duba.
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FSM + Stredné prazenie + dodava do vina predovsetkym
pikantnost, toastovy chlieb, sladkého drievko, ma vysoku
intenzitu a je idedlny pre vysoko Strukturované vina.
Hustota letorastov tohto dreva je velmi jemnd je
vyzaduje ponechat vino s doskami dlho v kontakte.

ZLOZENIE
Drevo: Quercus petraea.

Jeden m3 dubu vyprodukuje asi 700 francuzskych dosiek.

AEB doporucuje  na uloZenie dosiek v nadrziach
jednoduchy kotviaci modularny systém, ktory dokaze
pojat 1 aZ 240 dosiek.

Lahko sa premiestiuje, s velmi malymi rozmermi a po
demontdzi (cm 10x10x100) sa da velmi lahko zmontovat.

NAVOD NA POUZITIE
Dosky v kotviacom systéme umiestnite do nadrie a
nasledne naplnte vinom .

SKLADOVANIE
Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo dosahu
priameho slnecného Ziarenia a tepla.

BALENIE
Jeden balik - 40 dosiek

KOD 3117

BALENIE 540
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PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK—915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1C0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ — 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spoloénost je zapisand v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400

Spolo¢nost je zapisand v obchodnom registri OS Trenc¢in, oddiel Sro,
vlozka 19928/R
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